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Abstract 

The article is devoted to the study of the influence of different nitrogen sources on the 

production of biomass and exopolysaccharides in two strains of the wood-destroying basidiomycete 

Schizophyllum commune. The studied strains of S. commune were cultivated on synthetic medium 

with different nitrogen sources. The highest amount of schizophyllan was observed on media with 

peptone and ammonium nitrate.  
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Вступ. Schizophyllum commune – дереворуйнівний базидієвий гриб відомий 

своєю здатністю до синтезу ряду біологічно активних речовин – ферментів, 

полісахаридів, тощо [1–3]. Одним з метаболітів S. commune є шизофілан – 

полісахарид, що використовується у медицині та косметології завдяки своїм 

імуномодулюючим, протизапальним та протипухлинним властивостям [4, 5]. В 

Україні підприємства з виробництва шизофілану відсутні, тому розробка 

вітчизняної біотехнології отримання даного екзополісахариду є актуальною. 

Базидіоміцет S. commune добре культивується на рідких середовищах 

глибинним методом [6, 7], а шизофілан доволі легко виділяється з культуральної 

рідини, проте для розробки нових сучасних біотехнологій отримання 

екзополісахариду, які можуть бути впровадженими в тому числі і в Україні, 

важливою є оптимізація складу поживного середовища для промислового 

виробництва. Оскільки необхідними складовими поживних середовищ для 

мікроорганізмів, в тому числі і базидієвих грибів, є сполуки, що є джерелами 

азоту, то важливо визначити кращі для отримання міцеліальної біомаси, яка 

важлива з точки зору отримання посівного матеріалу, та для виробництва 

шизофілану компоненти.  

Метою дослідження було визначення впливу різних джерел азоту на 

накопичення біомаси та біосинтез екзополісахариду шизофілану штамами 

S. сommune в умовах глибинного культивування. 

Матеріали та методи. Об’єктами дослідження були два штами 

дереворуйнівного базидіоміцета Schizophyllum commune: S. commune 16 та 

S. commune 27. 

Для дослідження впливу різних джерел азоту на накопичення біомаси та 

синтез шизофілану до синтетичного середовища (у г/л: KH2PO4 – 1,0; K2HPO4 – 

1,0; MgSO4·7H2O – 0,5; глюкоза – 20,0) додавалися нітрат натрію, сульфат 

амонію, сечовина та пептон у кількостях еквівалентних 3 г/л нітрату амонію. 

Культивування проводилося у колбах Ерленмеєра за температури 28 ± 1°С з 

перемішуванням 176-180 об/хв протягом 14 діб. 

Кількість міцеліальної біомаси визначалася ваговим методом. 

Для визначення кількості екзополісахариду у культуральній рідині 

проводили осадження етанолом (об’ємне співвідношення 98% етанолу до 
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культурального фільтрату 1:1). Отримана суміш витримувалася за температури 

+4 …. +8°С протягом не менше ніж 24 годин. Кількість осадженого полісахариду 

оцінювалася ваговим методом. 

Результати та обговорення. В результаті глибинного культивування було 

виявлено різний вплив джерел азоту на ріст міцелію та біосинтез 

екзополісахариду шизофілану. Кількість біомаси та екзополісахаридів також 

відрізнялася і в залежності від штаму. 

Обидва досліджуваних штами продемонстрували найвищий рівень 

накопичення біомаси на середовищі з пептоном. Кількість біомаси на інших 

джерелах була значно нижчою для обох штамів.  

Найбільша кількість екзополісахариду була визначена на середовищі з 

пептоном для штаму S. commune 16 (3,4 г/л) і на середовищі з нітратом амонію 

для штаму S. commune 27 (2,7 г/л). 

Висновки. В результаті досліджень впливу різних джерел азоту (нітрату 

амонію, нітрату натрію, сульфату амонію, сечовини та пептону) на накопичення 

міцеліальної біомаси та біосинтез шизофілану в глибинній культурі штамами 

Shizophylllum commune (S. commune 16 та S. commune 27) було встановлено як 

подібні так і відмінні характеристики штамів. 

Найбільша кількість біомаси для обох штамів спостерігалася на 

середовищах із пептоном. Найбільша кількість екзополісахаридів для штамів 

S. commune 16 та S. commune 27 спостерігалася на середовищах з пептоном та 

нітратом амонію відповідно. 

Кореляції між кількістю біомаси та кількістю екзополісахаридів не 

виявлено. 
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